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SERTIFIKAT AKREDITASI

Badan Akreditasi Nasional Perguruan Tinggi

berdasarkan Surat Keputusan Direktur Dewan Eksekutif BAN-PT No. 2318/SK/BAN-PT/Ak/PT/VI/2025, menyatakan
bahwa

Akademi Tata Boga Bandung, Kabupaten Bandung

memenuhi syarat peringkat

Akreditasi Baik Sekali

Sertifikat akreditasi perguruan tinggi ini berlaku
sejak tanggal 4 - Juni - 2025 sampai dengan 4 - Juni - 2030

Jakarta, 4 - Juni - 2025

>

Prof. Ari Purbayanto, Ph.D.
Direktur Dewan Eksekutif
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SERTIFIKAT AKREDITASI

Badan Akreditasi Nasional Perguruan Tinggi
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bahwa

Program Studi Tata Boga, Pada Program Diploma-Ill Akademi Tata Boga Bandung, Kabupaten Bandung
memenuhi syarat peringkat

Akreditasi B

Sertifikat akreditasi program studi ini berlaku
sejak tanggal 27 - Juni - 2023 sampail dengan 27 Juni 2028

Jakarta, 13 - Juni - 2023

-

Prof. Ari Purbayanto, Ph.D
Direktur Dewan Eksekutif
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%ﬁ%%%%%&%%%%%&%ﬁ%%%&%%%ﬁ%%%%% 1

|

T T T T [T [T [T [T [

"-'—" T | T | — — L 74
n /

F

4

3

Pede Pt i b iy I..tq_-‘L_]
T T 1 ] | M L



AKADEMI

li ) TaTA BOGA 2026/2027

- —, BANDUNG

DIPLOMA-1 TATA HIDANGAN
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BAN-PT

SERTIFIKAT AKREDITASI

Badan Akreditasi Nasional Perguruan Tingqi

berdasarkan Surat Keputusan Direktur Dewan Eksekutif BAN-PT No. 6316/SK/BAN-PT/Ak/D1/X/2024, menyatakan
bahwa

Program Studi Tata Hidangan, Pada Program Diploma-| Akademi Tata Boga Bandung, Kabupaten Bandung
memenuhi syarat peringkat

Akreditasi Baik Sekali

Sertifikat akreditasi program studi ini berlaku
sejak tanggal 19 - Oktober - 2024 sampai dengan 19 - Oktober - 2029

|

Jakarta, 19 - Oktober - 2024

B

Prof. Ari Purbayanto, Ph.D.
Direktur Dewan Eksekutif
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Akademi Tata Boga Bandung (Bandung Culinary Academy) merupakan perguruan
tinggi vokasional dibawah naungan Yayasan Al- Amanah, didirikan pada tahun
1996. Bertempat di JI. Raya Cinunuk No.186 Bandung. Berfokus pada
pengembangan karakter individu dan keahlian seni kuliner, ATB Bandung
mencetak individu tenaga ahli menengah atas bidang seni kuliner bekrepibadian
disiplin dan religius serta memiliki kesiapan untuk menghadapi
persaingan industri global.

Sejak saat itu, kami telah mencetak ribuan tenaga ahli bidang seni kuliner yang
tersebar dalam maupun luar negeri. Kami juga bekerja sama dengan industri
restoran, hotel, dan food manufacture untuk menyelaraskan
pendidikan yang kami terapkan dengan kebutuhan industri yang dibutuhkan
berkelanjutan. Dengan terakreditasi BAN.PT kami selalu berusaha untuk
memaksimalkan potensi dan kompetensi mahasiswa.
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Melihat dunia dari
berbagai macam

perspektif, mahasiswa,
industri untuk
memberikan
pelayanan terbaik

2026/2027

Terus berinovasi
untuk menghasilkan
lulusan yang kompeten
dan memiliki
daya saing.

Senantiasa
berpegang teguh
kepada kejujuran

dan hal yang
benar.

' INNOVATION FOR GREATER

EDUCATION

OPERATE WITH INTEGRITY

EMPATHY OVER EGO

Mencetak lulusan yang menguasail keterampilan dasar
pastry dan siap kerja di industri makanan.
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PROGAM D1 PASTRY/CULINARY

044 =4 /) sks 02 SMSTR

& LAMA STUDI

BEBAN STUDI

(SMSTR 2)

W 6 BULAN
" (= YinTERNSHIP

JADWAL KULIAH : 08.00-SELESAI (SENIN-SABTU)
JADWAL DISESUAIKAN DENGAN MATA KULIAH.

A s P(AHLI PRATAMA)

GELAR AKADEMIS
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YOU'LL LEARN?

PROGRAM D1PASTRY ARTS

@ Basic Techniques of Cake & Cake @ Pastry Processing
Decorating Techniques
@ Basic Technique Of Processing Bread @ Cookies Processing
@ Processing of Indonesian Traditional fechnique
Cakes & Oriental ® Dessert Processing
@ Cake Gateaux and Torten Processing Q etc

atb-bandung.ac.id
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IMAN AHMAD FADILAH RIZKI CAKE FAKIH NURSYADID R

Executive Chef Hotel Technical Baker & Baking influencer Chef De Partie,
De Pavijoen Bandung Luxury Cruises

\_-* r—

SOBUR WIZDAN PURNAMA DEWI PUTRI AYU SETYORINI

Executive Sous Chef, Executive Pastry Chef at Chef De Partie Chiwahwah
Holiday Inn Bandung Pasteur Rosewood hotels, Mexican Cantina Bar,

North America New Zealand

< 2ot

GIOVAN RASWANDA ELI FATMAWARDI ADE OKTAVIYANI ISTI RAHMA
Demi Chef De Partie Executive Sous Chef, Demi Chef De Partie Alici Chef De Partie,
Anantara Mina Al-Arab Melia Hotels International Dubai, United Arab Emirates Das Weitblick Allgau,
Ras Al-Khaimah Resort,UEA Jerman

DODI KURNIA ILHAM FAUZY FITRIA NUR HAMISA KRISTIAN YOHANES
Pastry Chef De Partie, Chef De Partie, Laska Profesional Chef & RnD Pastry Chef, Serikandi
American Queen Voyages Hotel Group PT. Favori Crop Sedaya Group Of Companies,
(Ina cookies Company) Brunei Darussalam

atb-bandung.ac.id
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CAREER CENTRE

Memberikan informasi terkait Internship dalam dan Luar Negri.
Persiapan Dunia Kerja,Informasi & Penyaluran Lowongan Kerja
Layanan Karier untuk Mahasiswa & Alumni,Kerja Sama dengan Dunia
Industri, Tracer Study & Data Alumni,Pengembangan Karier Jangka Panjang.
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CAREE

INTERNSHIP TRACK RECORD
- NATIONAL & INTERNATIONAL
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Sebagai pusat pelayanan Mahasiswa dan Umum yang sangat Representatif.
Akademi Tata Boga Bandung

Ruang kelas yang ditujukan untuk perkuliahan persiapan praktikum dan
mata kuliah penunjang keterampilan.
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Sebagai ruang ekspresi Mahasiswa, umumnya digunakan sebagai tempat
Kegiatan Kemahasiswaan.
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Setiap Mahasiswa memiliki akses Locker untuk mendukung kegiatan perkuliahan.

—
pEAN NORIS

[T FLE1RE
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+1000 koleksi buku kuliner dan umum sebagai sarana referensi mahasiswa
dalam mengembangkan dan menambah keilmuan dalam bidang kuliner.
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ﬁ"d’ividual Kitchen Laboratorium dengan standar industri sebagai empat pembelaj:aln
praktikum mata kuliah Culinary Arts.

Sarana pembelajaran praktikum mata kuliah pengolahan Roti Oriental & Kontinental,
jajanan pasar, Pengolahan Cookies, etc.

Ruang pembelajaran mata kuliah Pengolahan Coklat, Dekorasi, dan Viennoiserie
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Ruang huss pemotogan Daing, Unggas, n' Ikénpada mata kuliah
pengenalan bahan makanan.

Berfungsi sebagai tempat Cooking dan Baking demo baik untuk mahasiswa, dosen,
supplier, maupun umum.
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Ruangan penyimpanan supply bahan kering dan bahan basah untuk kebutuhan
praktikum perkuliahan.



AKADEMI

il ) TATA BOGA 2Ix26V2K127'
BANDUNG

-
-

}a’ﬂ




AKADEMI
TATA BOGA
BANDUNG

——

sy

et i

I b I R S

M f
; d
0 ¥ ¥
5 L ik P
L Fhaw A F R R ¥
il Mo 8 gy g g p i Ry
L [ o "IP-".r
PR PO R B ¥
# [ a
R | “ ol
, il L -.H'.l'.:.'.:.y-.
i N
¥ (LS o Fe¥stn @ ¥ "1
ol W e g e L T
ol LS e e e e Sl
o o 3
i -.'l"l".‘-'- R L '_"-'-".". r*,"
i Bl [} A
'llu LA .‘I.'ll." PR R S

8 "
vy
R L e A N L AL e
¥ (N
PR l':.-: LML AT 'llf:l:l"qn".'. -r'n:-:ila. L R '
w4 AN e ] Lo b b
-'s*l"l b Filats rli | '.'..-.I'. '1'.'1 U e .Ili‘i‘ﬂ V1
oA ¥ " ¥ LA i Ol -
¥ : o B i
i PR K Ay

R

L)
"
L]
L}
L
L]
L]
#

Ll

in
\'ll L

i 8
L L

UGS S
it w
o

LK}




AKADEMI

li ) TaTA BOGA 2026/2027

- —, BANDUNG

AKADEMI TATA BOGA BANDUNG
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¥ 2017 ¥ 2019

@ The Best of Junior Asian @ Silver Medal, The 3rd LaCuisine

& j:::asf:(oonmitél’:;ail;earzi‘?v':zata @ Juara 1 Kraft Culinary Festival

Indonesia 7 2017

¥'2020

@ Juara 1 National Tourism Skill
Competition, STP NHI Bandung 2020

@ Juara1Lomba Tumpeng Nasional &
Ditjen Pendidikan Vokasi

Y2021

@ Juara 2 Black Box Competition
National Tourism SKill
Competition, STP NHI Bandung
Best Spark Young Chef Awards
Internasional Culinary Virtual

Challenge 2021 Erican College
Malaysia

Juara 1 Platted Dessert

?2022 Competition 15th

@ Silver Medal La Cuisine 2022 Anniversary ICA 2022

@ Juara 1 Kitchen Competiton Juara 1 Platted Dessert
Team of Two Hospitour 2022 Competition Kompetisi

Universitas Pelita Harapan Pariwisata Indonesia 2022
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¥2023

@ Juara 2 Platting Dessert @ silver Medal Salon Culinaire 2023

Cor_npeti:cion E_PI'!ICS 2'0_ ) @ Gold Medal Malaysia Culinary World
Politeknik Pariwisata Prima Cup 2023, Persatuan Kulinari Malaysia

Internasional Cirebon Bersatu (MBCA)

@ Juara 3 Hospitour 2023 @ Silver Medal Seafood Professional
Universitas Pelita Harapan Chef Expo Food & Beverages Expo,

@ Juara 3 International-Chef ICA (Indonesian Chef Association)
Professional Team.(BIack Box) @ Juara 3 Butcher & Cooking Competition
Indonesia International Jakarta Butcher Challenge 2023
Halal Chef Competition _ _

_ @ Gold Medal Fish Main Course

@ Juara 3 50th Anniversary La Cuisine Competition 2023

Sindang Reret - The Heritage

of “Sunda” Competition @ Juara 1 One Set Platting Menu Coffee

@ Juara 1 Platted Dessert Competition HUT Provinsi Jawa Barat
Competition KPI 13 (Kompetisi vang ke-78 - “Fun Cooking and
Pariwisata Indonesia 13) Brewing Competition”

Politeknik Negeri Bandung
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2024

@ Juara 2 Fusion of Indonesia: @® Juara1 Olimpiade Vokasi Indonesia

Diversity Main Course Challenge @ ;j,ara 1 National Class University
6th NHI Tourism Skill Competition Team Indonesia International Halal

(NTSC) 2024 Chef Competition (IIHCC) 2024

» f(:?':&"&;ani:;eﬁ?; g:wv?:ie;:tlaon @ Silver Medal 6th LaCuisine 2024

Indonesia) Politeknik Negeri Bandung

@ Juara 2 Happy Harvest Koki @ CGold Medal Seafood Professional
Muda Nusantara 2024 Chef Expo Food & Beverages Expo,

ICA (Indonesian Chef Association)
@ Juara 2 Cake Decoration Competition

Butcher Challange Season 3 2024 6th NHI Tourism Skill Competition

- (NTSC) 2024
@ Juara 2 Lecturer Competition
Category Hospitour 2024 @ Juara 1 FAVE Hotel Pamanukan
Universitas Pelita Harapan CU“_"V : -~ 2024

@ Juara 1 Student Lamb Butcher
& Cooking Competition Jakarta
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Y2025

@ Juara 3 Junior International Asian @ Juara 3 International Student Team

Gourmet Challenge The 14th Indonesia International Halal Chef
Salon Culinaire 2025 Competition (IIHCC) 2025

@ Juara Cooking & Pastry Category L Bronze Medal Le Grand Chef
OLIVIA X (Olimpiade Vokasi Junior Competition

Indonesia) 2025 @ Gold Medal Seafood Professional

Bronze Medal Fruit Curving Chef Expo Food & Beverages Expo,
Competition Chef Expo 2025 ICA (Indonesian Chef Association)

@ Juara 1 Platted Dessert Competition
Kompetisi Pariwisata Indonesia 2025

Gold Medal 7th LaCuisine 2025

Top 24 Elle & Vire Young Chef @ Juara 2 Cooking Relay Challenge
Competition 2025 UNJ 2025

Juara 1 Dailymeal Foodnovation
Hospitour 2025 Universitas Pelita
Harapan
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PROGRAM D1 CULINARY/PASTRY ARTS

PROGRAM STUDI BIAYA KULIAH (FULL)

D1 Culinary Arts/

28.600.000
Pastry Arts

NOTE :

1. Biaya pendaftaran sebesar Rp400.000 dibayarkan satu kali di awal
pendaftaran dan tidak termasuk dalam total biaya kuliah.

2. Biaya kuliah 1 tahun full sampai selesai sesuai tabel program dan dapat
diangsur.

3. Seluruh biaya pada tabel diatas mencakup gedung, seragam, safety shoes,
asuransi, utensil, seluruh kegiatan perkuliahan, fasilitas dapur dan kelas,
bahan praktik, uji kompetensi, serta wisuda.

(Catatan: Tidak termasuk program magang luar negeri jika tersedia).

4. Pembayaran dapat diangsur hingga 12 kali per tahun. Contoh skema cicilan
dapat dikonsultasikan langsung dengan bagian administrasi.

5. Registrasi ulang dilakukan setelah calon mahasiswa dinyatakan diterima/lolos
seleksi.

6. Diskon 10% diberikan bagi peserta yang melunasi penuh biaya kuliah

7. Pendaftar Gelombang 3 & 4 dikenakan kenaikan biaya sebesar Rp1.000.000.

8. Biaya pendaftaran dan biaya kuliah yang telah dibayarkan tidak dapat
dikembalikan dengan alasan apa pun.

9. Pembayaran dilakukan melalui rekening resmi Akademi Tata Boga Bandung,
vang akan diinformasikan setelah peserta diterima.

atb-bandung.ac.id
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Bahan baku
Praktikum

Seragam almamater (2 stel seragam
harian, 2 buah dasi,1jas almamater,

2026/2027

Asuransi Kecelakaan

AT

+
A

2 Seragam cook, 2 buah apron,

2 buah necktie, Topi/Kerudung,
Safety Shoes Pasty Utensil || Kitchen Utensil Loker

Name Tag)
——

2 |If

B
1 4

VYRS
O

BPJS TK (PKL)

o @'Y

Kegiatan BEM (Table Manner,
Swaster, Kegiatan Kompetisi,
Rectal Tes dan Kegiatan Lainnya)

§9$
\_/

UTS, UAS, PKL, SEMINAR,
SIDANG, UJI KOMPETENSI
(Standar BNSP)

Wisuda, Galanight (Inagurasi)

atb-bandung.ac.id
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PATNERS

atb-bandung.ac.id
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PENDAFTAR

STEP 3
Ambil Payment Upload
Nomor Registrasi Resgitrasi Bukti Transfer
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Onli ne/OffI ine Test Akademik Lengkapi Formulir
Interv iew Online Data Diri

Registrasi Ulang
(Setelah Diterima)
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START YOUR CULINARY
JOURNEY WITH US.
ENROLL NOW.

+62 896-7776-0056
PMB.ATB-BANDUNG.AC.ID

PMB@ATB-BANDUNG.AC.ID




